
　新緑の綺麗な時期から日差しのキラキラした夏へとかわりつつあります。当初、

今年は例年並みの収穫があると見込まれていたのですが、前年度に比べると

粒の小さな梅が多く収穫量も少ないように思われます。やはり農作物というのは雨

の降る時期などにより、自然との兼ね合い・共存なんだなあと感じさせられました。

先日、地元の新聞に掲載されていたのですが、スペインの女性が農業体験として

梅の収穫の手伝いをおこなったそうです。以前から農業に関心があったようなの

ですが、益々農村や農業に関心をもってくれたそうです。このような交流を通じ

少しでも世界中に梅づくりの素晴らしさが伝わっていけばいいなと願っています。

日差しのキラキラした夏へ。

新商
品のご紹介

※うめシャーベットは冷凍便のため通常商品
　との同梱発送は出来ません。

　「おいしさ」のなかには「安心」も含まれているべき
だと、梅干ラボでは考えています。ゆえに、食物アレル
ギー対応商品の開発にあたっては、いっそうの注意
と配慮を心掛けました。もちろん味にも妥協すること
なく、誰がたべても本当においしいと感じていただける
ものを追求。味のバリエーションが、ぐっと広がるライン
ナップ。どうぞお試しください。

　石神邑の梅シャーベットは食物アレルギーの特定原
材料である27品目を不使用。ひとりでも多くの方に召し
上がっていただけることを目指して作っています。味にも
一切妥協せず、紀州南高梅をはじめとする安心の素
材を用い、完熟梅の甘さを活かしたシャーベットに仕上
げた、ありそうでなかった、新しいデザートです。小さなお
子様に。暑い日のおやつに。食後のお口直しに。ほのか
な梅のあじわいを楽しめるシャーベットはいかがですか。

味のバリエーション、広がる！梅干ラボから生まれた

食物アレルギー対応商品

送料込み

うめシャーベット（1ケース12個入）

うめシャーベット
（1ケース12個入）

800211ケース ￥ 3,900（税込）
内容量 商品番号 金 額

原材料名：砂糖（てんさい糖）、梅シロップ（梅、
砂糖）、てんさいオリゴ糖、安定剤（ペクチン）

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

あわび いか いくら オレンジ カシューナッツ キウイフルーツ 牛肉 くるみ ごま さけ

さば 大豆 鶏肉 バナナ 豚肉 まつたけ もも やまいも りんご ゼラチン

アナフィラキシーを

未然に防ぐために

症状の出る可能性のある方は、初めて口にする食品や疑わしいものについて充分にご
注意ください。食物アレルギーやアナフィラキシーに理解ある医師の指導のもとでお召し
上がりいただくことをお勧めします。また、症状が出た場合は早急に主治医に受診して
適切な処置を受けるよう心掛けてください。お客様のご理解とご協力をお願いいたします。
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この度は石神邑をご利用いただき

誠にありがとうございます。

通信



きゅうり・・・・・・・・・・・1/2本
長芋・・・・・・・・・・・・1/4本
かつお節・・・・・・・・適宜
めんつゆ・・・・・・・・・適宜
お好きな梅干・・・適宜

農園部

東海林 大介

社員のリレーコラム 第16回 後編

　ところで、みなさんは農作業はつらいものだと思っているでしょう

か？もちろん山を歩き回ったり重いものを持ち上げたりと体力的に

しんどいことは多 あ々りますが、この石神では60代～80代の方達

も、現役バリバリで働いておられます。山での重いものを運搬する

モノラック、圧縮空気を利用した剪定鋏など、技術の進歩ととも

に作業というのはどんどん楽になっているのだと思います。地元の

年配の方に話しを聞くと、まだ便利な機械も無かったときに雑木

林を切り開いて木の株を掘り起こし、山を削って谷を埋めて畑に

していったそうです。話を聞くだけで驚嘆する思いとともに、もうすこ

し頑張らないと、という気持ちになります。

　最後に、お世話になった方から頂いた心に残った一言を。

「いっぱい考えなさい。考える

のはタダやから、どんだけ考

えても損せーへんよ。」

　色 と々便利なものがある

世の中なので、あれが無い

から無理とかこれがないと出

来ない、と考えてしまいがちで

すが、今あるものをあれこれ考えて活用するととても便利になる

ものです。将来、「昔の人はすごいな」といわれるように明日か

ら、頭を使って、もう少し体を使っていこうと思います。

きゅうりと長芋のたたき合え

材料

簡単
レシピ

作り方
1 きゅうりと、長芋を適当な大きさ
　に切る。
2 かつお節、刻んだお好きな味
　の梅干、めんつゆ少々で切った
　野菜と合えるだけ。

お便り紹介
お客様からいただいた
様 な々お声に、石神邑の
スタッフがお応えします！

いつもありがとう
ございます。暑い
季節には特に
お弁当に梅干し
は良いですね。
我が家の子供達
も「うす塩味」が
大好きです！

暑い夏にさっと一品。
おつまみにも最適です。

収穫に向けて

郵便はがきに、①郵便番号  ②住所  ③氏名  ④年齢  ⑤電話番号

⑥石神邑通信に対するご意見・ご感想  をお書き添えの上、右下の
応募券を切り取ってハガキに貼り、下記住所までお送りください。
※お申込み数が多数となった場合は抽選となります。※当選発表は賞品の発送をもって発表
に代えさせていただきます。落選の場合の連絡はございませんので、あらかじめご了承ください。

応募方法

応募締切 2016年8月31日（当日消印有効）

第〇一六号 弥生・卯月の『梅しぼり』プレゼント 当選者は以下の5名様です。
大阪府 S様／東京都 Y様／和歌山県 M様／千葉県 F様／東京都 T様

梅シャーベット        
を5名様に

プレゼント！！
　石神邑の梅シャーベットは食物アレルギーの特定原材料である27品目を不使用。完熟梅の甘
さを活かしたシャーベットに仕上げた、ありそうでなかった、新しいデザートです。小さなお子様に。暑
い日のおやつに。食後のお口直しに。ほのかな梅のあじわいを楽しめるシャーベットはいかがですか。

いつもありがとうございま
す。梅搾りを牛乳でうすめ
てみました。本当にまるで
ヨーグルトの様な味で美
味しかったです。これか
らの季節、デザートに是
非おすすめです！

スタッフ
野村より

スタッフ
野村より

前号からの続き

～大阪府　K様より～

～大阪府　M様より～

今号の
プレゼント

1ケース
（12個入）

〜りんごさんより〜

第〇一八号　二〇一六年　文月・葉月

●受付時間：8:00～21:00　休日：12/30～1/3まで
※平日の 17:30～21:00、土日はコールセンターでの受付になります。

株式会社 石神邑 〒646-0101 和歌山県田辺市上芳養391番地

0120 -37-0107
www.ishigamimura.co.jp

通信

和
歌
山
県全国発送

承ります

ご意見・ご要望・お便り等は下記住所宛にお願いいたします。
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