
さて今年は酉年です。酉年の特徴としては、とりは取り込むにつながると

言われます。運気や有効な情報を取り込み自分にとっても実りのある一年

にしていければと思います。梅の花が一年で一番寒いこの時期に、白い

花を咲かせてくれます。穏やかな天候が続いて、今年も豊作である事を

願います。また皆様方にとっても穏やかな素敵な年になりますようお祈り

申しあげます。

新商
品のご紹介

あけましておめでとうございます。

本年もよろしくお願いいたします。

うめスープ

800448包入 ￥ 620（税込）
内容量 商品番号 金　額

うめスープ＆フォー

8004074g ￥ 580（税込）
内容量 商品番号 金　額

原材料名：［めん］米（タイ産）、馬鈴薯でん粉、［スープ］ぶどう糖、
食塩、梅加工品（梅、しそ、食塩）、酵母エキス、かつおぶし粉末、
昆布粉末、うきみ・具（わかめ、ねぎ）、［梅干］梅、食塩

原材料名：ぶどう糖、食塩、梅加工品（梅、しそ、食塩）、酵母
エキス、かつおぶし粉末、昆布粉末、うきみ・具（わかめ、ねぎ）

「おいしさ」のなかには「安心」も含まれているべきだと、梅干ラボでは考えています。味にも
妥協することなく、誰がたべても本当においしいと感じていただけるものをお届けします。

誰が食べても「おいしい」と思えるものに。

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

あわび いか いくら オレンジ カシューナッツ キウイフルーツ 牛肉 くるみ ごま さけ

さば 大豆 鶏肉 バナナ 豚肉 まつたけ もも やまいも りんご ゼラチン

食物アレルギー対応商品

症状の出る可能性
のある方は、初めて
口にする食品や疑わ
しいものについて

充分にご注意ください。食物アレルギーやアナフィ
ラキシーに理解ある医師の指導のもとでお召し
上がりいただくことをお勧めします。また、症状が
出た場合は早急に主治医に受診して適切な処置
を受けるよう心掛けてください。お客様のご理解
とご協力をお願いいたします。

アナフィラキシー
を未然に
防ぐために

●お弁当のおともに！●お湯だけ簡単3分！

新登場 香料・着色料
保存料

無添加

味は本格。調理は手軽。

アレルギー対応の

インスタント麺。

出汁はしっかり、

梅味ほのかに。

手軽に飲める

本格スープ。
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この度は石神邑をご利用いただき

誠にありがとうございます。

通信



チンゲン菜・・・・・・・1束
ニンニク・しょうが・・・各1片
ごま油・・・・・・・大さじ１
しょうゆ・・・小さじ１～２
塩・こしょう・・・・・少々
梅あぶら・・・・・大さじ1

加工・環境部

濱﨑 克紀

社員のリレーコラム 第19回 

はじめまして。入社して2年半になる濱﨑です。私の仕事は

午前中は、主に梅の洗浄

です。タルの梅をセイロに

あけ、流水で梅を洗浄

していきます。午後からは

調味液の配合です。レシ

ピ通りに調味料を配合

して撹拌します。そして、

脱塩した梅をクレーン

でつり上げ調味液の

入ったタンクに漬込んでいきます。改めて自分の仕事を思うと

異物混入を防ぐための梅の洗浄、梅の味が決まる調味液の

配合など梅干の製造におい

て大事な所を任されていると

思います。

お客様に良い商品をお届け

出 来るようにこれからも

頑張っていきたいと思います

ので宜しくお願い致します。

ちんげん菜の梅の香り炒め

材料

簡単
レシピ

作り方
フライパンにごま油を熱し、みじん切
りにしたニンニクとしょうがを入れる。
1に食べやすい大きさに切ったチン
ゲン菜を加えて炒める。
チンゲン菜に火が通ったら、塩・こしょう・
しょうゆで味を調えて、最後に梅あぶら
を加えてざっと混ぜてできあがり。

お便り紹介
お客様からいただいた
様々なお声に、石神邑の
スタッフがお応えします！

中華の定番の青菜の炒め物も、
梅の爽やかな酸味で一風
変わった美味しさです。

梅干作りに
携わって

郵便はがきに、①郵便番号  ②住所  ③氏名  ④年齢  ⑤電話番号 

⑥石神邑通信に対するご意見・ご感想  をお書き添えの上、右下の
応募券を切り取ってハガキに貼り、下記住所までお送りください。
※お申込み数が多数となった場合は抽選となります。※当選発表は賞品の発送をもって発表
に代えさせていただきます。落選の場合の連絡はございませんので、あらかじめご了承ください。

応募方法

応募締切 2017年3月10日（当日消印有効）

第〇一九号 長月・神無月号の『いろいろ箸5膳セット』プレゼント 当選者は以下の10名様です。
滋賀県K様／大阪府K様／茨城県O様／東京都A様／神奈川県S様
福岡県T様／鹿児島県N様／栃木県I様／北海道K様／秋田県T様

「うめスープ」「うめスープ＆フォー」
　のセットを5名様にプレゼント！

梅干ラボの「アレルギー対応商品」から
新商品が発売。ほのかな酸味がクセ
になる「うめスープ」と、手軽に楽しめる
「うめスープ＆フォー」をセットにして5名
様にプレゼント。

〜fuwariさんより〜

今号の
プレゼント

スタッフ
野村より

いつもありがとうございます。
昨年の手術からリハビリと、大変だった
と思います。毎日の運動も無理せず、

お大事になさってください。こちらの地域は雪が珍しく、少し舞った
だけでも子供たちは大騒ぎするのですが、豪雪地区の方にとって
は、交通の便や雪かき等、ご苦労も多いですね。これからますます
寒くなりますがご自愛ください。今年も宜しくお願い致します。

～北海道　I 様より～
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←調味液に浸った梅干です。
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第〇二一号　二〇一七年　睦月・如月

●受付時間：8:00～21:00　休日：12/30～1/3まで
※平日の 17:30～21:00、土日はコールセンターでの受付になります。

株式会社 石神邑 〒646-0101 和歌山県田辺市上芳養391番地

0120 -37-0107
www.ishigamimura.co.jp
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承ります

ご意見・ご要望・お便り等は下記住所宛にお願いいたします。
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