
　梅の実が日ごとに大きくなる季節がやってきました。梅の収穫時期は

梅の品種や地方の気候によっても違うと思いますが、おおむね5月中旬

から6月下旬までに収穫されます。果実が少しかためな青梅は梅酒、

梅シロップ、カリカリ梅などに加工するのに向いており、完熟し黄色く色

づいた梅はジャムや梅干しに加工するのがおすすめです。青梅や完熟梅

が出回るこの時期にしか出来ない、季節限定の手仕事。梅の香りを感じ

ながら一度おためしになられてみてはいかがでしょうか。

リニ
ュー
アル商品のご

紹介

桜の時期も終わり、目にも鮮やかな

新緑の季節になりました。

もっと優しく。
  さらにおいしく。

減塩

塩分
7% 塩分
５%

従来品の7%から
5％に減塩。塩分が気に
なる方にもおすすめです。

塩分2%減！
蜂蜜は国産の
ものだけを使用。

安心で優しい甘さです。

国産蜂蜜！

旧 新

4L 3L

梅のサイズを
4Lから3Lに。お弁当に、
おやつに、使いやすく。

グッドサイズ！

30%
OFF

糖質

※当社従来品
に比べて

可食部100gあたりの
糖質が23.9gから16.6gに。

糖質OFF！

蜜っこがさらにおいしくなりました!

味
、素

材、
一新！ ご賞味ください

。

※ご注意ください
旧蜜っこ【塩分7％】の木箱およびペット容器商品は5/31までご注文可能です。 ６/1以降は
新蜜っこ【塩分5％】のみの取り扱いとなります。個包装商品、梅咲く木箱セット、食べくらべセット、
みんな元気セットなどに含まれる蜜っこは、5/1より新蜜っこのみとなります。ご了承ください。

38954500g ￥ 2,260（税込）

■木箱 38918500g ￥ 2,370（税込）

内容量パッケージ仕様 商品番号 金　額

●ペット容器
＋化粧箱

389191㎏ ￥ 4,420（税込）

389531㎏ ￥ 4,310（税込）

389201㎏ ￥ 4,210（税込）

●ペット容器 38921500g ￥ 2,160（税込）

塩分
約5%塩分

約5% 蜜っこ  リニューアル ！

紀州南高梅を国産蜂蜜で漬け込んだ蜜っこ。従来品よりも
塩分を抑え、糖質をカット。サイズもひとつ小ぶりなものに。
人気の甘さはそのままに、さらにおいしく、使いやすくなりました。

しょっぱさ　
すっぱさ
甘 　 さ

アレルギー
表示

なし
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この度は石神邑をご利用いただき

誠にありがとうございます。

通信



白干梅のオリーブオイル漬
・・・・・・・・・・・・・・・・・大さじ1
にんにく・・・・・・・・・・・・・1片
じゃがいも・・・・・・・・・・1個
ミニトマト・・・・・・・・・・・・4個
ゆでタコ・・・・・・・・・・200g

品質管理担当

中平 香織

社員のリレーコラム 第21回 

　いつも石神邑をご利用頂き、誠にありがとうございます。

品質管理を担当しています中平です。私の仕事は、調味途中

の梅の塩度や酸度を計り味を調整することです。梅干と言って

も一粒一粒皮質や大きさ、干し方によって味の入り方が違う

ので、味を均一にするのがとても難しいです。小さい頃から

お弁当と言えばおばあちゃんが作ってくれた昔ながらのすっ

ぱいしそ漬け梅でしたが、入社して今の仕事についてからは、

減塩タイプのうす塩、蜜っこ、みかん梅等、様々

な味の梅干を食べるようになりました。これからも、

皆様においしいと喜んで頂ける梅干を作っていき

たいと思っております。今後とも石神邑をよろしく

お願い致します。

たことミニトマトのオリーブ炒め

材料

簡単
レシピ

作り方
ジャガイモは皮をむき一口大にカット
して固めにゆでます。
ゆでタコは食べやすいサイズに、
ミニトマトは1/4にカットしておきます。
白干梅のオリーブオイル漬とつぶした
ニンニクをフライパンで中火で熱
します。
ニンニクが少しきつね色になり香り
がでたら①の材料を入れて軽く炒
めます。あとは盛り付けて完成です。

お便り紹介
お客様からいただいた
様々なお声に、石神邑の
スタッフがお応えします！

おいしい梅をお手元へ

郵便はがきに、①郵便番号  ②住所  ③氏名  ④年齢  ⑤電話番号 

⑥石神邑通信に対するご意見・ご感想  をお書き添えの上、右下の
応募券を切り取ってハガキに貼り、下記住所までお送りください。
※お申込み数が多数となった場合は抽選となります。※当選発表は賞品の発送をもって発表
に代えさせていただきます。落選の場合の連絡はございませんので、あらかじめご了承ください。

応募方法

応募締切 2017年7月10日（当日消印有効）

第〇二一号 睦月・如月号の『梅スープ&フォー』プレゼント 当選者は以下の5名様です。
東京都 I様／大阪府 N様／東京都 A様／沖縄県 K様／岡山県 A様　

紀州南高梅を国産蜂蜜で漬け込んだ
蜜っこ。従来品よりも塩分を抑え、糖質
をカット。サイズもひとつ小ぶりなものに。
人気の甘さはそのままに、さらにおいしく、
使いやすくなりました。

〜まろんさんより〜

スタッフ
野村より

1

2

3

★パセリがあれば彩りに 乾燥パセリをかけて彩りもプラス！

～愛知県　K様より～
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ご愛顧頂きましてありがとうござい
ます。食事は毎日の事ですし、本当
に大変かとお察しします。少しでも
毎日のお食事の手助けになれれば
と思います。暑い夏も乗り切って頂け
たら嬉しいです。

5歳の娘さんがうす塩味
梅干が大好きとの事。かわ
いい梅干ファンがいて嬉
しいです。

～大阪府　S様より～
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スタッフ
島影より

今号の
プレゼント

塩分
約5%新しくなった「蜜っこ」  　

(ペット容器500ｇ)を3 名様にプレゼント！

リニューアル

私のおすすめの商品は「うめ旨やきたれ」です！→

●様 な々アレンジ
レシピにも大活躍！
●様 な々アレンジ
レシピにも大活躍！

第〇二三号　二〇一七年　皐月・水無月

●受付時間：8:00～21:00　休日：12/30～1/3まで
※平日の 17:30～21:00、土日はコールセンターでの受付になります。

株式会社 石神邑 〒646-0101 和歌山県田辺市上芳養391番地

0120 -37-0107
www.ishigamimura.co.jp

通信

和
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承ります

ご意見・ご要望・お便り等は下記住所宛にお願いいたします。
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