
　紀州田辺の今年の夏は例年に比べとても暑く、猛暑な年でしたが、ようやく

一段落して朝夕は涼気を感じるようになってきました。

　稲刈りも最盛期を迎え、いよいよおいしい新米の出回る季節ですね。

　昔からよく秋は『食欲の秋』といわれていますが、この時期は旬の食材が

多く、食欲が大いにそそられ、食べる楽しみが醍醐味だ、という意味合いから

このように言われているとか。『食欲の秋』、大いに美味しいものを食べて、

これからの糧としていきたいと思います。

食欲の秋がやってきました!

季節
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一番漬 うす塩味梅干  

※なくなり次第終了。

18170
18180
18181

320g

500g

500g

￥ 1,430（税込）
￥ 2,380（税込）
￥ 2,890（税込）

内容量パッケージ仕様

■木箱

●ペット容器

商品番号 金　額

一番漬 蜜っこ一番漬 蜜っこ一番漬 うす塩味梅干 

期間限定商品
10/20（金）まで

※なくなり次第終了。

期間限定商品
10/20（金）まで

塩分約8%

塩分約8% 塩分約5% 塩分約5%

17170
17171
17172

320g

500g

500g

￥ 1,430（税込）
￥ 2,380（税込）
￥ 2,890（税込）

内容量パッケージ仕様

■木箱

■木箱＋花ふきん包み

■木箱＋花ふきん包み

●ペット容器

商品番号 金　額
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しょっぱさ　
すっぱさ
甘 　 さ

しょっぱさ　
すっぱさ
甘 　 さ

石神邑オフィシャルサイトでは、この時期お得なキャンペーンを実施中！詳しくはwww.ishigamimura.co.jpまで。

320gペット容器

アレルギー表示　 なし アレルギー表示　 なし
可食部100gあたり：95.0kcal 可食部100gあたり：81.0kcal

第〇二五号
二〇一七年
長月・神無月

この度は石神邑をご利用いただき

誠にありがとうございます。

通信



梅酒製造部

阪本　勇

社員のリレーコラム 第23回 

お便り紹介
お客様からいただいた
様々なお声に、石神邑の
スタッフがお応えします！

梅酒担当になりました！

郵便はがきに、①郵便番号  ②住所  ③氏名  ④年齢  ⑤電話番号 

⑥石神邑通信に対するご意見・ご感想  をお書き添えの上、右下の
応募券を切り取ってハガキに貼り、下記住所までお送りください。
※お申込み数が多数となった場合は抽選となります。※当選発表は賞品の発送をもって発表
に代えさせていただきます。落選の場合の連絡はございませんので、あらかじめご了承ください。

応募方法

応募締切 2017年11月10日（当日消印有効）

第〇二三号 皐月・水無月号の『蜜っこ 500g』プレゼント 当選者は以下の3名様です。
神奈川県 S様／東京都 K様／大分県 E様　

紀州南高梅を使用したドライフルーツ
感覚の干し梅。塩分を失いがちな運動
後のおやつや行楽におすすめの一品
です。

今号の
プレゼント

リニューアルした「種ぬき梅」
を5名様にプレゼント！

　この度、石神邑をご利用して頂き、本当にありがとうござい

ます。梅酒製造の見習いをしています阪本です。

　入社して3か月ですが、以前の仕事も梅屋さんで13年勤め

ました。梅が好きで縁があり、もう一度梅干し加工に関わって

いける事を幸せに思います。

　今は、今年6月に収穫した新梅が漬け上がる時期ですが、

1月2月になると梅の花を見る為、田辺梅林へ行きます。とても

綺麗な花を咲かせ、その存在感に圧倒され、また来年も来た

いという気持ちにしてくれます。まだ先の話ではありますが、2月

の梅林期間中は石神邑の従業員も一緒になって梅の花の

もと、たこ焼き屋やうどん店、おでんなど屋台を出しています。

新梅をお楽しみ

いただいた後は、

是非来年、満開

になった梅の花を

見に田辺梅林へ

足を運んで頂ける

と嬉しいです。

さんま・・・・・・・・・・・・・・・2尾
梅干・・・・・・・・・・・・・・・2粒
（※今回は白干梅を使用） 
しょうが・・・・・・・・・・・・・1片

材料
（2人前）

作り方
頭と内臓をとった生さんまを食べや
すいように4等分に切ります。
フライパンにAを全て入れ、沸騰した
らさんま、梅干、すりおろしたしょうがを
入れて落し蓋をして弱火で10分程
度煮ます。
煮汁が少なくなってきたら火を止め
て完成。
少し冷ましてからお皿に盛りましょう。

1

2

3

色んな梅干でお試しあれ！

本だし・・・・・・・・・・・1／2袋
水・・・・・・・・・・・・1／2カップ
みりん・・・・・・・・・・・・大さじ2
しょうゆ・・・・・・・・・・・大さじ2
酒・・・・・・・・・・・・・・・大さじ1
酢・・・・・・・・・・・・・・・大さじ1

A

簡単
レシピ 生さんまの梅煮

〜JJさんより〜

スタッフ
野村より

夏の疲れを癒してくれそうなメニューですね。早速皆さんに紹介
したく、掲載させていただきました。お便りありがとうございました！
皆様の美味しいレシピ、いつも楽しみにお待ちしております。

～福島県　Y様より～
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さらに美味しく
なりました！

リニューアル！リニューアル！

第〇二五号　二〇一七年　長月・神無月

●受付時間：8:00～21:00　休日：12/30～1/3まで
※平日の 17:30～21:00、土日はコールセンターでの受付になります。

株式会社 石神邑 〒646-0101 和歌山県田辺市上芳養391番地

0120 -37-0107
www.ishigamimura.co.jp

通信
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承ります

ご意見・ご要望・お便り等は下記住所宛にお願いいたします。
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