
　今年の和歌山の梅の収穫量は、開花期の2月下旬から3月上旬にかけて

の気温の低下や雨の影響で受粉させるミツバチの活動が鈍り、また4月下

旬から5月にかけて雨が少なかったのも要因なのか、梅の実は小さめで収穫量

も少なかったようです。さて先日、地元紙に掲載されていたのですが、海外

で青梅の販売促進が活発になっているらしく、香港に加えシンガポールや

マレーシアの方々が、個人で梅ジュースや梅酒作りをして楽しんでいるそう

です。今後アジアのみならず色 な々国 に々広がるといいですね。

日本からアジアに、

そして世界に広がる梅文化。

季節
商品のご紹

介

※うめシャーベットは冷凍便のため通常商品
　との同梱発送は出来ません。

　「おいしさ」のなかには「安心」も含まれているべき
だと、梅干ラボでは考えています。ゆえに、食物アレル
ギー対応商品の開発にあたっては、いっそうの注意
と配慮を心掛けました。もちろん味にも妥協すること
なく、誰がたべても本当においしいと感じていただける
ものを追求。味のバリエーションが、ぐっと広がるライン
ナップ。どうぞお試しください。

　石神邑の梅シャーベットは食物アレルギーの特定原
材料である27品目を不使用。ひとりでも多くの方に召し
上がっていただけることを目指して作っています。味にも
一切妥協せず、紀州南高梅をはじめとする安心の素
材を用い、完熟梅の甘さを活かしたシャーベットに仕上
げた、ありそうでなかった、新しいデザートです。小さなお
子様に。暑い日のおやつに。食後のお口直しに。ほのか
な梅のあじわいを楽しめるシャーベットはいかがですか。

味のバリエーション、広がる！梅干ラボから生まれた

食物アレルギー対応商品

送料込み

うめシャーベット（1ケース12個入）

うめシャーベット
（1ケース12個入）

800211ケース ￥ 3,900（税込）
内容量 商品番号 金 額

原材料名：砂糖（てんさい糖）、梅シロップ（梅、
砂糖）、てんさいオリゴ糖、安定剤（ペクチン）

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

あわび いか いくら オレンジ カシューナッツ キウイフルーツ 牛肉 くるみ ごま さけ

さば 大豆 鶏肉 バナナ 豚肉 まつたけ もも やまいも りんご ゼラチン

アナフィラキシーを

未然に防ぐために

症状の出る可能性のある方は、初めて口にする食品や疑わしいものについて充分にご
注意ください。食物アレルギーやアナフィラキシーに理解ある医師の指導のもとでお召し
上がりいただくことをお勧めします。また、症状が出た場合は早急に主治医に受診して
適切な処置を受けるよう心掛けてください。お客様のご理解とご協力をお願いいたします。
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この度は石神邑をご利用いただき

誠にありがとうございます。

通信



営業部

冨貴 真人

社員のリレーコラム 第22回 

　営業部の冨貴（ふうき）です。なかなか馴染みのない

苗字かと思います。活舌が悪く、よくお電話では『すずき

さん？？』と間違われることが多いので名前を名乗る際は

出来るだけゆっくりと話すよ

うに心掛けています。また苗

字の漢字をお伝えする事も

四苦八苦しています。お酒

の銘柄と同じ名字でもあり

ますが、よく名前の方と間

違わることもあります。

　梅干にもその時々の顔が

あり、販売に活かせるように

心掛けています。休日は農

作業も手伝っています。

　お客様に喜んでもらえる

様にこれからもより一層頑

張っていきます。

うめ旨焼きたれで
いろいろアレンジレシピ！！

簡単
レシピ

お便り紹介
お客様からいただいた
様々なお声に、石神邑の
スタッフがお応えします！

はじめまして。

郵便はがきに、①郵便番号  ②住所  ③氏名  ④年齢  ⑤電話番号 

⑥石神邑通信に対するご意見・ご感想  をお書き添えの上、右下の
応募券を切り取ってハガキに貼り、下記住所までお送りください。
※お申込み数が多数となった場合は抽選となります。※当選発表は賞品の発送をもって発表
に代えさせていただきます。落選の場合の連絡はございませんので、あらかじめご了承ください。

応募方法

応募締切 2017年9月10日（当日消印有効）

第〇二二号 弥生・卯月号の『ミニトートバッグ』プレゼント 当選者は以下の3名様です。
宮城県 H様／東京都 T様／東京都 H様　

その年に収穫された梅を使用し、一番最初に
漬けあがった梅干である「一番漬」。毎年8月
下旬頃から販売を始めております。今回はそ
の「一番漬」のうす塩味梅干（320g）を10名
様に抽選でプレゼントいたします。

〜みきぽんさんより〜

～埼玉県　T様より～
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～新潟県　S様より～
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スタッフ
野村より

スタッフ
野村より

こちらこそいつもありがとう
ございます。最近ではお電
話の際に写真載ってたね！
とお声を掛けていただく事
も多くなり、嬉しく思います。
これからも宜しくお願いいた
します！

美味しいレシピを教えてい
ただきありがとうございます！
皆さんから我が家ならでは
の梅干を使ったレシピが
届くと本当に嬉しいです。
どしどし皆さんのお便り
お待ちしております(^^)/

今号の
プレゼント

今年の「一番漬」の梅干(320ｇ)

を10名様にプレゼント！

私のおすすめは、
素朴な味の
しそ漬け小梅です！

ふうき

ネギたっぷり!!
茄子のステーキ

茄子を半分にカット!
フライパンで焼いて、
ネギをまぶし焼きたれを
かければ完成！

黒胡椒が美味しい
オニオンステーキ

玉ねぎを厚めに輪切りにし、
焼きたれでソテー。上から
黒胡椒を振ったら完成！

実山椒で
鰯のソテー

焼きたれに実山椒を
入れ、よく焼いた鰯に
かけると粋な味に♪

第〇二四号　二〇一七年　文月・葉月

●受付時間：8:00～21:00　休日：12/30～1/3まで
※平日の 17:30～21:00、土日はコールセンターでの受付になります。

株式会社 石神邑 〒646-0101 和歌山県田辺市上芳養391番地

0120 -37-0107
www.ishigamimura.co.jp
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承ります

ご意見・ご要望・お便り等は下記住所宛にお願いいたします。
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