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大事の前の
下準備 農園部

中本雅則

いつもお世話になっております。農園部の中本です。

桜の花も散り、梅の実が大きく なって きている今日 この頃。

皆様、いか がお過こ‘しでしょうか。私は、いよいよ始まる収穫期に

向け、梅干し作業の追い込みと次の漬け込みの準備作業を

行いながら日々を過こ‘しています。加工を担当して早数年、今年

もこの時期が米たかと気持ちを引き締めております。近所の農家

さん達も「今年の梅のなり具合はどうな？（今年の梅の育ち具合

はどうですか？）」など、お互いに情報を交換しつつ収穫に向け

て、考えをめぐらせています。私たちの農園でも、今年の収穫量を

予想しつつ漬け込み

準備を進めています。

どれだけ穫れるかは、

ま だ誰に もわか り ま

せんが、今までの経験

を生かし、傾向と対策

を密にして準備して

しヽきたしヽと思し、ます。

今年も良い梅干し

を作れるよう頑張って

いきますので、これから

もよろしくお願いいた

します。
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げ芯'::.t:きありかとっーさいます。これ

からも様々なレシピを紹介してい

きますので、ご参考になれば幸い

です。暑い夏を梅干と一緒に乗

り切っていきましょう！
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この度は当社の

梅干をご賞味いた

だきましてありがとうこ‘ざいます。

お好みの梅干はこさざいました

か？今後もご満足いただける

よう精進して参ります。末永く

宜しくお願いいたします。

梅搾り (4倍希釈）

を3名様にプレゼントI

． 

砂糖だけを加え、完熟南高梅の濃厚な味を
そのままジュースに。ノンアルコ ールだから、お
子様にもおすすめです。お水やソーダ、牛乳
で割ってお飲みください。

l 梅干しは種をとり、叩いておく。
※梅肉でもOK。

2 餃子の皮の手前にピザ用チーズと
，，· ①を適鼠のせ、くるくると包んだら、

終わりの部分に水を塗り包む。

3 揚げ油に②を巻き終わりを下にして
入れ、転がしながらきつね色になるま

●餃子の皮 ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・••10枚 たら完成！
で揚げる。油をきり、お皿に盛り付け

●うす塩梅干・・・・・・・・・・・・・・2粒
●ヒ°ザ用チーズ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ....適星
●水（のり用） ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ ・ · •適量

応募方法
郵便はがきに、①郵便番号②住所③氏名④年齢⑤電話番号

⑥石神邑通信に対するご意見・ご感想をお書き添えの上、右·下の

応募券を切り取ってハガキに貼り、下記住所までお送りください。

※お申込み数が多数となった場合は抽選となります。 ※当選発表は賞品の発送をもって発表
に代えさせていただきます。 落選の場合の連絡はございませんので、あらかじめご了承ください。

応募締切 2023年6月30日（当日消印有効）

ご意見•こ‘

要望•お便り等は下記住所宛にお願いいたします。

ごf：石神邑 ｀
株式会社石神邑〒646-0101和歌山県田辺市上芳養391番地

臨 0120-37-0107 �誓嘉記醤．温晶』悶醤芦1::0で

I いしがみむら

www.ishigamimura.co.jp 

石神邑公式アカウントにて、新商品のご紹介
やお得情報、スタッフ開発の梅レシピ紹介な
どを日々更新中1


