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表紙：

野村 樹里、田組 智恵子
石神邑のレシピを担当する二人。野村は電話での受注業務をメイン
に、カタログ制作や商品開発にも携わる。田組は品質管理担当で、
石神邑の商品に対して各種検査を行っている。それぞれの持ち場で
梅干の魅力を守り、伝える二人にとって最高の瞬間は、お客様に
「おいしい」とおっしゃっていただけるとき、とのこと。

株式会社 石神邑    〒646 - 0101　和歌山県田辺市上芳養391番地

全国発送承ります。ご注文、お問合せは、

012 0 - 37- 0107
073 9 - 3 7- 0 2 5 0

ht t p s : //www. i sh ig am imu ra . co . jp
FAX

2 0 2 0 .11

石神邑 
2 021年卓上カレンダー
石神邑の四季を記録した「石神邑カレンダー」を、今年も商品をご注文

いただいた方に、先着順にてプレゼントいたします。数量に限りがござい

ますのでお早めのご注文をお待ちしております。

プレゼント！

facebook Instagram

●facebook  ●Instagram
石神邑公式アカウントにて、新商品のご紹介やお得情報、スタッフ開発
の梅レシピ紹介などを日々 更新中！ フォローよろしくお願いします。
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日
頃
は
お
引
き
立
て
賜
り
あ
り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
す
。

今
回
は
梅
を
取
り
入
れ
た
美
味
し
い
料
理
の
数
々
を
ご

紹
介
し
て
お
り
ま
す
。私
は
梅
干
に
わ
さ
び
を
つ
け
た

「
梅
わ
さ
」を
酒
の
肴
に
す
る
の
が
大
好
き
で
す
が
、日
本

の
食
文
化
を
代
表
す
る
梅
干
は
個
々
人
の
趣
向
に
寄
り

添
い
な
が
ら
、健
康
の
源
と
し
て
も
愛
さ
れ
て
き
ま
し

た
。そ
し
て
い
ま
、そ
の
味
と
効
能
が
改
め
て
見
直
さ
れ
つ

つ
あ
り
ま
す
。厳
し
い
時
代
で
は
あ
り
ま
す
が
、梅
を
育
て

ら
れ
る
こ
と
に
感
謝
し
な
が
ら
、美
味
し
い
梅
干
を
こ
れ

か
ら
も
お
届
け
し
て
ま
い
り
ま
す
。

本
冊
子
内
で
下
記
の
マ
ー
ク
を
明
記
し
た
商
品
は「
香
壌
栽
培
」で
育
て
た
梅
を
使
用
し

て
い
ま
す
。「
香
壌
栽
培
」に
つ
い
て
、詳
し
く
は
P
15
を
お
読
み
く
だ
さ
い
。

ご
ち
そ
う
で
い
っ
ぱ
い
の
食
卓
を

み
ん
な
で
囲
ん
で

お
し
ゃ
べ
り
す
る
。

そ
ん
な
機
会
が
一
日
も
早
く

戻
っ
て
く
る
こ
と
を
祈
り
な
が
ら
、

新
し
い
年
を
迎
え
る
で
あ
ろ
う
、

こ
の
冬
。

残
念
な
気
持
ち
は

拭
い
き
れ
ま
せ
ん
が
、

ご
自
宅
で
の
ひ
と
と
き
を

す
こ
し
で
も
楽
し
い
も
の
に

し
て
い
た
だ
き
た
く
て
、

普
段
よ
り
も

ち
ょ
っ
と
だ
け
華
や
か
な

梅
レ
シ
ピ
を
ご
用
意
し
ま
し
た
。

つ
ぎ
に
集
ま
る
日
を
イ
メ
ー
ジ
し
て
、

大
切
な
人
の
笑
顔
を
思
い
な
が
ら

自
分
な
り
の
ア
レ
ン
ジ
を

考
え
る
の
も
楽
し
そ
う
。

笑
う
門
に
は
福
来
る

梅
は
そ
の
日
の
難
逃
れ

昔
な
が
ら
の

ふ
た
つ
の
言
葉
を
添
え
て

と
っ
て
お
き
の
お
い
し
さ
を

お
届
け
し
ま
す
。

特
集 

お
い
し
さ
広
が
る
梅
の
魔
法
。

紀
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エ
キ
ス
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政
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ラ
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小
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安
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造
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園
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包
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案
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注
文
の
ご
案
内

う
め
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焼
き
た
れ
、う
め
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
、う
め
塩
、

食
物
ア
レル
ギ
ー
対
応
商
品﹇
特
定
原
材
料
等
27
品
目
不
使
用
﹈4
品

（

）

あ
な
た
の

笑
顔
を

思
い
浮
か
べ
て
。
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風
味
と
酸
味
が
ア
ク
セ
ン
ト

【
し
そ
梅
フ
ラ
イ
ド
チ
キ
ン
】

肉
の
旨
味
を
引
き
立
て
る

【
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ
石
神
ソ
ー
ス
】

［つくり方］
①室温に戻した牛もも肉に塩・こしょうをすりこみ、
強火のフライパンで全体に焼色がつくまで焼く。
②①をアルミホイルで包み、空気を抜きながらジッ
プロックに入れ、さらに2重にジップロックに入れる。
③たっぷりのお湯を沸かし、沸騰したら②を袋ごと
入れて3分間沸騰させつづけ、火を止めて肉が浮
いてこないようお皿などで沈め、蓋をして20分放置。
④お湯から袋を取り出し、アルミホイルもはずしてお
肉の粗熱を取る。薄くスライスして完成。
⑤肉を焼いたフライパンにソースの材料（玉ねぎ・ニンニ
クはすりおろす）を入れて軽く混ぜ、沸騰させて完成。

粗熱をとった牛モモブロックは
冷蔵庫で冷やすとスライス

しやすくなります。ソースはしばらく
置いて味をなじませると、

よりおいしく！

　

パ
ー
テ
ィ
メ
ニュ
ー
、と
聞
い
て
ち
ょっ
と
尻
込
み
し
て

し
ま
う
気
持
ち
、わ
か
り
ま
す
。こ
こ
で
は
頭
を
切
り
替

え
て
、素
材
か
ら
特
別
な
品
を
用
い
る
の
で
は
な
く
、普

段
の
メ
ニュ
ー
を
お
め
か
し
し
て
み
る
気
持
ち
で
ア
レン
ジ

し
て
み
ま
し
ょ
う
。

　

た
と
え
ば
ク
リ
ス
マ
ス
の
定
番
・フ
ラ
イ
ド
チ
キ
ン
。

石
神
邑
で
は「
し
そ
漬
梅
干
」を
混
ぜ
込
ん
で
、お
い

し
さ
の
ア
ク
セ
ン
ト
に
。骨
の
部
分
に
持
ち
手
の
飾
り

を
つ
け
れ
ば
、パ
ー
テ
ィ
感
も
ア
ッ
プ
。赤
し
そ
の
香
り

と
梅
干
の
酸
味
が
加
わ
っ
た
チ
キ
ン
は
、お
正
月
に
も

よ
ろ
こ
ば
れ
そ
う
で
す
。

　

並
べ
る
だ
け
で
華
や
か
さ
を
演
出
し
て
く
れ
る
ロ
ー
ス

ト
ビ
ー
フ
は
、時
短
料
理
の
代
表
格
。肉
料
理
全
般
と

相
性
抜
群
な「
う
め
旨
焼
き
た
れ
」で
特
製
ソ
ー
ス
を

用
意
す
れ
ば
、肉
の
旨
味
と
絡
み
合
い
、奥
深
い
味
わ

い
を
楽
し
め
ま
す
。ポ
イ
ン
ト
は
、お
肉
を
焼
い
た
あ
と
の

フ
ラ
イ
パン
で
ソ
ー
ス
の
材
料
を
混
ぜ
る
こ
と
。肉
汁
と

溶
け
あ
う
こ
と
で
お
ど
ろ
く
ほ
ど
本
格
的
な
味
に
！

得
意
料
理
に
お
め
か
し
を
。

ま
ず
は
主
役
の
肉
料
理
。

定番メニューたちも
梅レシピで新趣向。

特
集お

い
し
さ
広
が
る

梅
の
魔
法
。

お惣菜やデリバリーもいいけれど、今年の冬はいつもとひと味ちがう
アレンジでパーティメニューを楽しんでみませんか。

健康面でも注目を集める梅干を素材や味つけに使って、
見映えもきれいに盛り付けて。

みんなの笑顔と健康を願う梅レシピ、一挙公開です。

※「うめ旨焼きたれ」
について詳しくはP35
をご覧ください。

［つくり方］
①梅は種をとり、包丁で叩いておく。
②梅酢、しょうゆ、酒、叩いた梅を袋に入れて軽く
混ぜる。その後、袋に鶏肉を入れて揉んで、5分ほ
ど漬け置く。
③鶏肉はすこし丸めて成型しておき、混ぜ合わせ
た片栗粉と小麦粉をまぶす。
④油でカリッとなるまで揚げたら完成。

［材料（約20本分）］
・骨付き鶏肉
・しそ漬梅干

・・・ 500g
・・・・・ 4粒

・片栗粉
・小麦粉

・・・・・・・・・・ 40g
・・・・・・・・・・ 30g

余裕があるときは袋で揉んだ
あとの鶏肉を長めに漬け置くと
旨味がアップ。梅酢と梅肉の
コンビネーションはポークカツ
にも応用できそうです。

・A  

※「しそ漬梅
干」はP13、「白
梅酢」はP39を
ご覧ください。

有機白梅酢（25ml）、しょうゆ
（大さじ1）、酒（大さじ2）

［材料（4人分）］
・牛ももブロック
・塩・こしょう

約300g
・・・・・・ 適量

・石神ソース  
玉ねぎ（1/2玉）、ニンニク
（1片）、赤ワイン（大さじ 1と
1/2）、うめ旨焼きたれ（大さ
じ2）、わさび（小さじ1）
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手
軽
に
つ
ま
め
る
ピ
ザ

も
パ
ー
テ
ィ
メ
ニュ
ー
の
常

連
。手
づ
く
り
生
地
は
想

像
以
上
に
簡
単
に
で
き

て
、食
感
は
も
ち
も
ち
の
ロ
ー
マ
風
に
。味
付
け
の
ベ
ー
ス

は「
ト
マ
ト
と
う
め
の
パス
タ
ソ
ー
ス
」が
お
す
す
め
。ソ
ー
ス

を
マヨ
ネ
ー
ズ
で
和
え
て
ハ
ー
フ
＆
ハ
ー
フ
に
ア
レン
ジ
す
れ

ば
、お
い
し
さ
の
幅
も
広
が
り
ま
す
。

　

ア
レ
ン
ジ
を
楽
し
め
る
料
理
と
い
え
ば
パス
タ
も
は
ず

せ
ま
せ
ん
。お
な
じ
み
ボ
ン
ゴレ
ビ
ア
ン
ゴ
も「
白
干
梅
の

オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル
漬
」を
用
い
れ
ば
、酸
っ
ぱ
さ
が
ほ
ど
よ

い
刺
激
に
な
っ
て
新
鮮
な
印
象
。オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル
漬
は

本
格
イ
タ
リ
ア
ン
ソ
ー
ス
に
も
負
け
な
い
お
い
し
さ
で
、味

つ
け
も
こ
れ
だ
け
で
O
K
。き
の
こ
類
を
混
ぜ
て
季
節

感
を
プ
ラ
ス
す
る
の
も
ア
リ
。

　

ピ
ザ
も
パス
タ
も
い
ろ
ん
な
素
材
を
ト
ッ
ピ
ン
グ
で
き

る
の
が
い
い
と
こ

ろ
。
冷
蔵
庫
に

眠
っ
て
い
る
お
野

菜
や
、お
得
に
買

え
る
旬
の
食
材

で
、お
好
み
の
お
い

し
さ
を
見
つ
け
て

く
だ
さ
い
。

お
い
し
さ
の

可
能
性
は

無
限
大
。

　

梅
干
屋
の
パ
ー
テ
ィ
メ

ニュ
ー
。最
後
を
飾
る
の

は
、大
人
ア
レ
ン
ジ
の
シ
ン

プ
ル
な
レ
ア
チ
ー
ズ
ケ
ー
キ

で
す
。ポ
イ
ン
ト
は
ケ
ー
キ

表
面
。カ
ッ
ト
し
た
フ
ル
ー

ツ
を
並
べ
、「
梅
搾
り（
ノ

ン
ア
ルコ
ー
ル
）」を
用
い
た

ゼ
リ
ー
で
固
め
る
と
、

ホ
ー
ル
で
見
た
と
き
の
お

し
ゃ
れ
感
も
あ
り
、切
り

分
け
た
際
の
表
情
も
美

し
い
も
の
に
。フ
ル
ー
ツ
は

イ
チ
ゴ
や
ブ
ル
ー
ベ
リ
ー
な

ど
果
皮
の
や
わ
ら
か
な

も
の
が
カ
ッ
ト
し
や
す
そ

う
。さ
っ
ぱ
り
し
た
テ
イ
ス
ト
は
コ
ー
ヒ
ー
や
紅
茶
と
の
相

性
も
ぴ
っ
た
り
で
す
。底
の
ビ
ス
ケ
ッ
ト
生
地
は
市
販
の

も
の
で
も
お
い
し
い
で
す
が
、梅
干
ラ
ボ
の「
う
め
ク
ッ

キ
ー
」を
使
う
こ
と
で
、ほ
か
に
な
い
あ
っ
さ
り
や
さ
し
い

甘
さ
に
。

　

定
番
メ
ニュ
ー
を
パ
ー
テ
ィ
仕
様
に
お
め
か
し
し
た
レシ

ピ
た
ち
、い
か
が
で
し
た
で
し
ょ
う
か
。ぜ
ひ
皆
さ
ん
も
独

自
の
ア
レン
ジ
を
試
し
て
み
て
く
だ
さ
い
。2
0
2
1
年

が
笑
顔
で
た
く
さ
ん
の
年
に
な
り
ま
す
よ
う
に
。

表
情
豊
か
な
一
品
で

み
ん
な
を
笑
顔
に
。

生
地
か
ら
つ
く
る
自
分
好
み
の
味

【
簡
単
梅
ト
マ
ト
ピ
ザ
】

白
干
梅
の
酸
っ
ぱ
さ
が
絶
妙

【
紀
州
ボ
ン
ゴ
レ
】

～スタッフ大推薦！とっておきのカンタンレシピ❸～

カリッと揚げたポテトに「うめ塩」を振りかける
だけで、酸味の効いたフレーバーに。万能
なサイドメニューは子ども人気も高く、もちろ
んお酒のおつまみとしてもおすすめ！

「梅酒 濱田シングルイヤー」50mlと
赤ワイン100mlを鍋にかけ、沸騰直前まで
あたため、コップに注いだらシナモンスティックと

カットしたオレンジをプラス。
寒い季節にぴったりの一杯に

うめ
塩を
使って「うめフレーバー」なポテト

ホッ
とす
るサング

リア風のホットなカクテ
ル

大

人も
子ども

もジンジャーエール割で乾
杯 ※「うめ塩」につ

いて、詳細はP35
をご覧ください。

※「梅酒」はP29
をご覧ください。

※「梅搾り」はP26　、「梅酒」はP29をご覧ください。

石神邑スタッフ：井瀬
石神邑スタッフ：野村

ジンジャーエール180mlに
「梅酒 濱田3年熟成」30mlで、ピリッと
辛口カクテルの完成。ウェルカムドリンクにも
ぴったり。「梅搾り」50ml、ジンジャーエール
50ml、炭酸水100mlでノンアルも！

石神邑スタッフ：田組

［つくり方］

［材料（18cm型 1台分）］

美
し
さ
と
美
味
し
さ
の
饗
宴

【
梅
搾
り
レ
ア
チ
ー
ズ
ケ
ー
キ
】①ビニール袋にクッキーを入れ、封をして麺棒

などで粉 に々なるまで叩く。溶かしたバターを袋
に入れてよく混ぜた後、クッキングシートを敷い
た型の底に敷き詰めて冷蔵庫で冷やす。
②ゼラチンをお湯で溶かす。
③ボウルに室温にもどしたクリームチーズを入
れ、なめらかになるまで混ぜる。グラニュー糖を
加えてさらに混ぜる。梅搾りと②を加え、混ぜ合

わせたら、7分立てほどに泡立てた生クリームを
加え、ゴムベラなどでさくっと混ぜ合わせる。
④①の型に③を流し入れ、ラップをかけて冷
蔵庫で約2時間冷やす。
⑤ゼリー液用のゼラチンをお湯で溶かす。梅
搾りと水を合わせたものに溶かしたゼラチンを
入れてよく混ぜる。冷やして固まったチーズケー
キの表面にお好みのフルーツを並べ、ゆっくりと
ゼリーを流し入れ、冷やして固めて完成。

・クリームチーズ
・生クリーム
・グラニュー糖
・ゼラチン
・お湯
・梅搾り
・うめクッキー
・無塩バター

・・・・・・・・・・・・・200g
・・・・・・・・・・・・・・・・200ml
・・・・・・・・・・・・・・・・50g

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・5g
・・・・・・・・・・・・・・・・・・50ml
・・・・・・・・・・・・・・・・・大さじ1

・・・・・・・・・・・・・・・・80g
・・・・・・・・・・・・・・・・60g

・お好みのフルーツ・・・・・・・・・適宜

テーブルに運ばれてきたら歓声があが
りそうなレモンのデコレーション。薄くスラ
イスしたレモンをたっぷりのはちみつに一
晩漬けておくだけで下ごしらえOKです。

ソースや具材も、お好きなものをお
好きな分量で。ソースはマヨネー
ズと和えたり、味噌を混ぜたり、意
外なほどアレンジが効くんです。

ピザ生地を自作すれば、サイズ
だって自由自在。一度つくれば
リピートしたくなるくらい簡単なの
で、ぜひお試しください。

カットされた断面も写真映えしそうな美しさ。

冷凍のミックスベリーは、ゼリー液と
一緒にひと煮立ちさせ、粗熱をとってから流し入れましょう。

※「梅搾り」はP26、
「うめクッキー」はP37
をご覧ください。

［つくり方］
①アサリを砂抜きしておく。
②オリーブオイルをフライパンに入れて熱し、香りが立ってきたら、アサリ
を加え、白ワインを入れて蓋をして蒸す。アサリがすべて口を開けたら、
いったん取り出す。しめじ、タコをフライパンに入れ、中火で焦がさない
ように炒める。パスタを茹ではじめる。
③アサリをもどし、固めに茹でたパスタとゆで汁50mlほどを入れ、しっ
かり絡めてお皿に盛り付ける
④オリーブオイル漬の梅干は種をとり、軽くたたく。刻んだイタリアン
パセリ（通常のパセリでもOK）とともに、パスタの上にちらして完成。

砂抜きしたアサリはよく洗ってから
フライパンへ。具材やオリーブオイ
ルはお好みで調整しましょう。

甘酸っぱい
真っ赤なベリーも
相性ぴったり！

梅搾りの爽やかな酸味で和テ
イストなチーズケーキに。うめクッ
キーはアレルギー対応なので、
卵と小麦粉を使わないケーキと

してもおすすめ。

※「白干梅のオリー
ブオイル漬」はP36を
ご覧ください。

［つくり方］
①Aを混ぜて10分置いて発酵させる。
②強力粉と薄力粉に①を加え、混ぜたBを少しず
つ加えながら粉っぽさが少なくなるまで混ぜる。塩を
加え、全体がきれいになるまで2分ほどこねる。
③ラップをふわっとかぶせ、レンジ150Wで40秒加熱。
10分ほど常温に置いて発酵させる。
④みじん切りにした玉ねぎと「トマトとうめのパスタソース」を合える。
⑤伸ばした生地に④を塗り、お好みの具材を載せる。
230℃のオーブンで具材に火が通るまで約15分焼く。
仕上げにお好みでオリーブ油を回しかければ完成。

完熟トマトを用いた石神邑の
ソースで手軽に本格ピザ！

※「トマトとうめのパス
タソース」、「白干梅の
オリーブオイル漬」は
P36をご覧ください。

やさしいしょっぱさ、ほのかな酸っぱさ。ビネガー好きの
人にも喜んでもらえる、うめ塩ポテト。

ゼリー液は2回に分けて固めると仕上がりが綺麗に。

［材料（1枚分）］

・お好みの具材・・・適宜

・トマトとうめのパスタソース
・玉ねぎ

70g
・・・・・・・・・ 1/4個

・・・・・・・・・ 100g
・・・・・・・・・・ 30g

・強力粉
・薄力粉

・・・・・・・・・小さじ1/2・塩

・A

●ピザ生地

●トマトソース

ぬるま湯〈40℃〉（大さじ1）、ドライ
イースト（3g）、砂糖（小さじ1）

・B 水（60ml）、オリーブ油（小さじ1）

［材料（2人分）］
・パスタ
・アサリ
・しめじ
・タコ
・白ワイン
・白干梅のオリーブオイル漬

・イタリアンパセリ

・・・・・・・・・・・・2束
・・・・・・・・ 1パック
・・・・・・・・ 1/4束
・・・・・・・・ 100g
・・・・・・・・ 50ml

オイル大さじ3／白干梅 1粒
・・ 適宜

・ゼリー液
梅搾り（100ml）、水（100ml）、ゼラチン
（5g）、お湯（50ml）
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●○A～○F より
お好きな2色の
組合せを
お選びください。
※表記以外の組合せも
可能です。詳しくはお問
合せください。

●8色の「花ふきん」より
お好きな1色を
お選びください。さくら×菜の花

①さくら      ②ツバキ   ③ヤマブキ 
④菜の花  ⑤白百合  ⑥すみれ
⑦アヤメ    ⑧若葉

若葉×菜の花 すみれ×菜の花

ツバキ×菜の花 ヤマブキ×白百合

1

A B C

D E アヤメ×白百合F

23
4

5

6

7

8

「花ふきん」を
2枚使用

「花ふきん」を
1枚使用

花咲く花ふきん包み
【商品代金】＋【 1,080円（税込）】 【商品代金】＋【 540円（税込）】

花ふきん包み

石
神
邑
の
真
髄
を
お
届
け
し
ま
す
。

う
す
塩
味
梅
干アレルギー表示

なし

しょっぱさ　
すっぱさ
甘 　 さ

特
大
粒　

木
箱 

1
kg

通
常
粒　

木
箱 

1
kg

可食部100gあたり：95.0kcal

そ
れ
は
、
自
然
か
ら
の
贈
り
物
。

　

お
歳
暮
に
シ
ン
プ
ル
な
梅
干
を
贈
る
な
ら
、

石
神
邑
の
最
高
傑
作
で
あ
る「
う
す
塩
味

梅
干
」を
お
薦
め
し
ま
す
。使
用
す
る
梅
は

味
も
形
も
美
し
く
そ
ろ
っ
た
A
級
品
の
み

を
厳
選
。丁
寧
に一
粒
ず
つ
手
作
業
で
木
箱

に
詰
め
て
お
り
、ふ
た
を
開
け
た
と
き
に
は
う
っ

と
り
す
る
ほ
ど
き
れ
い
な
姿
で
、ま
ず
は
目

を
楽
し
ま
せ
て
く
れ
ま
す
。ま
ろ
や
か
な
酸
味

と
ほ
の
か
な
甘
さ
が
と
け
あ
う
味
わ
い
、大
粒

な
ら
で
は
の
た
っ
ぷ
り
の
果
肉
。減
塩
仕
上

げ
な
の
で
、塩
分
が
気
に
な
る
方
、お
子
様

の
い
ら
っ
し
ゃ
る
ご
家
庭
に
も
好
評
で
す
。

■木箱サイズ  500g : 15cmx15cmx5.5cm／1kg : 18cmx18cmx6.5cm   ●ペット容器  ５００ｇ : １７ｃｍ×１７ｃｍ×４.５ｃｍ／１ｋｇ : １７ｃｍ×１７ｃｍ×７.５ｃｍ   ◎パック：直径１０ｃｍ×高さ７ｃｍ

■木箱
+花ふきん包み

■木箱
+花咲く花ふきん包み

うす塩味梅干    塩分約8%

11310
11320
11325
11326
19309
19310
19316
19317
11394
11383
11390
11380

500g

1kg

1.5kg

2kg

500g

1kg

500g

1kg

500g

1kg

500g

1kg

￥ 2,370（税込）
￥ 4,530（税込）
￥ 6,550（税込）
￥ 8,450（税込）
￥ 2,910（税込）
￥ 5,070（税込）
￥ 3,450（税込）
￥ 5,610（税込）
￥ 2,230（税込）
￥ 4,180（税込）
￥ 2,110（税込）
￥ 4,060（税込）

内容量パッケージ仕様

■木箱

●ペット容器

商品番号 金　額

特大粒

おいしいものが大好きな方へ「特大粒」。
「うす塩味梅干」のみ特大粒（4L）もご用意いたしました。
大きく、美しい、希少な品です。

うす塩味梅干     塩分約8%

11021
11022
11023
11024
19311
19312
19319
19338
11034
11033
11029
11028
11508
11500

500g

1kg

1.5kg

2kg

500g

1kg

500g

1kg

500g

1kg

500g

1kg

300g×3

300g×3

￥ 2,320（税込）
￥ 4,430（税込）
￥ 6,400（税込）
￥ 8,250（税込）
￥ 2,860（税込）
￥ 4,970（税込）
￥ 3,400（税込）
￥ 5,510（税込）
￥ 2,180（税込）
￥ 4,080（税込）
￥ 2,060（税込）
￥ 3,960（税込）
￥ 4,380（税込）
￥ 4,200（税込）

内容量パッケージ仕様

■木箱

■木箱
+花ふきん包み

■木箱
+花咲く花ふきん包み

●ペット容器

◎小分け容器×3
+化粧箱

◎小分け容器×3

●化粧箱入り
　ペット容器

商品番号 金　額

通常粒
「うす塩味梅干」の通常粒サイズは（2L～3L）でご用意いたしております。

●化粧箱入り
　ペット容器

※「花ふきん包み」「花咲く花ふきん包み」について：色のご指定がない場合は、任意とさせて頂きます。

花ふきん

2枚使用

大輪のギフト「花咲く花ふきん包み」 いつもおしゃれなあの方へ「花ふきん包み」
たおやかな魅力あふれる花ふきんを、2枚用いた特別な包み方。
大輪の花のようなギフトを、大切な方へ。

蚊帳生地を用いた「花ふきん」で、商品をドレスアップ。
全8色からお選びください。
◎お好きな色の「花ふきん」でお包みします。［プラス540円（税込）］ ◎お好きな色の「花ふきん」2枚でお包みします。［プラス1,080円（税込）］ 

今
冬
は
、

梅
干
を
贈
り
ま
せ
ん
か
？

　

ご
愛
顧
い
た
だ
い
て
い
る
方
か
ら

「
石
神
邑
の
梅
干
を
食
べ
る
よ
う
に

な
っ
た
き
っ
か
け
は
、ギ
フ
ト
で
い
た
だ

い
て
か
ら
」と
い
う
お
話
を
う
か
が
う

こ
と
が
あ
り
ま
す
。「
ギ
フ
ト
で
梅
干

を
も
ら
う
の
も
初
め
て
で
、と
て
も

新
鮮
で
嬉
し
か
っ
た
で
す
」と
い
っ
た

ご
意
見
も
。昔
な
が
ら
の
作
り
方
に

は
普
遍
的
な
お
い
し
さ
が
宿
る
も
の
。

包
装
に
も
こ
だ
わ
っ
て
、こ
の
冬
も
、

変
わ
ら
ぬ
味
を
お
届
け
し
ま
す
。

贈り物にふさわしい風格と自然のぬくもりを感じさせる木箱に、
厳選した梅をひとつひとつ丁寧に箱詰めしてお届けします。

本当にお世話になった方へ「木箱仕様」
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紀
州
で
収
穫
さ
れ
た
梅
の
中
で

も
特
大
粒
の
南
高
梅
を
厳
選
。

昆
布
だ
し
に
お
酢
を
加
え
て

じ
っ
く
り
漬
け
込
む
と
、
気
品

あ
る
お
い
し
さ
が
生
ま
れ
ま
し
た
。

昆
布
の
旨
味
と
梅
の
酸
味
が

調
和
し
た
味
は
、凛
と
し
た
女
性

の
よ
う
に
美
し
く
優
し
い
印
象
。

塩
分
控
え
め
で
、日
本
茶
と
召
し

上
が
っ
て
い
た
だ
く
の
も
お
す

す
め
で
す
。

昆
布
の
旨
味
が
生
き
た
傑
作
。

 

む

ら

 

　

さ

き

邑 

咲

しょっぱさ　
すっぱさ
甘 　 さ

木箱 1kg

邑  咲   塩分約8%

16011
16012

500g

1kg

￥ 2,590（税込）
￥ 5,180（税込）

内容量パッケージ仕様 商品番号 金　額

■木箱

可食部100gあたり：99.0kcal
ア
レ
ル
ギ
ー
表
示

小
麦
、大
豆

木箱 1kg

　

国
産
赤
し
そ
と

国
産
か
つ
お
節
の
特
製

フ
レ
ー
ク
を
ふ
ん
だ
ん
に

ま
ぶ
す
こ
と
で
、ま
ろ

や
か
で
コ
ク
の
あ
る
お
い

し
さ
を
実
現
。か
つ
お
の

旨
み
が
梅
干
の
酸
味

を
穏
や
か
に
引
き
立
て

ま
す
。

酸
味
控
え
め
、ま
ろ
や
か
な
味
。

か
つ
お
味
梅パッケージ仕様

■木箱

●ペット容器

●化粧箱入り
　ペット容器

かつお味梅   塩分約8%

14011
14012
14034
14033
14019
14018

500g

1kg

500g

1kg

500g

1kg

￥ 2,160（税込）
￥ 4,120（税込）
￥ 2,020（税込）
￥ 3,800（税込）
￥ 1,900（税込）
￥ 3,680（税込）

内容量 商品番号 金　額

可食部100gあたり：95.0kcal

しょっぱさ　
すっぱさ
甘 　 さ

ア
レ
ル
ギ
ー
表
示

小
麦
、大
豆
、

乳
成
分
、り
ん
ご

■木箱サイズ  500g : 15cmx15cmx5.5cm／1kg : 18cmx18cmx6.5cm   ●ペット容器  ５００ｇ : １７ｃｍ×１７ｃｍ×４.５ｃｍ／１ｋｇ : １７ｃｍ×１７ｃｍ×７.５ｃｍ

　

石
神
邑
の
真
髄
で
あ
る

「
う
す
塩
味
梅
干
」の
中
で

も
、特
に
小
ぶ
り
な
サ
イ
ズ

を
厳
選
し
た「
ち
び
っこ
梅
」

は
、未
来
を
担
う
子
供
た

ち
を「
食
」か
ら
育
て
る
、食

育
の
観
点
か
ら
生
ま
れ
ま

し
た
。塩
分
を
控
え
、お
子

様
の
味
覚
に
も
適
し
た
仕

上
が
り
で
、「
朝
か
ら
ご
飯
」

に
も
ぴ
っ
た
り
で
す
。

■木箱サイズ  500g : 15cmx15cmx5.5cm／1kg : 18cmx18cmx6.5cm   ●ペット容器  ５００ｇ : １７ｃｍ×１７ｃｍ×４.５ｃｍ／１ｋｇ : １７ｃｍ×１７ｃｍ×７.５ｃｍ

お
子
様
に
も
、本
物
の
味
を
。

ち
び
っ
こ
梅

しょっぱさ　
すっぱさ
甘 　 さ ペット容器 1kg

●ペット容器

●化粧箱入り
　ペット容器 11811

11810

1kg

1kg

￥ 4,080（税込）

￥ 3,960（税込）

ちびっこ梅   塩分約8%

内容量パッケージ仕様 商品番号 金　額

可食部100gあたり：95.0kcal

ア
レ
ル
ギ
ー
表
示

な
し

※一部対象外の商品がございます。詳しくは各梅干商品の情報をご確認ください。◆ 容 器の特 徴

自然育ちの上質な梅に好適な木箱。贈り物
にふさわしい風格です。

軽くてフタの開閉が容易なペット容器は、
冷蔵庫での保存にもぴったりです。

保存性を重視したペット容器を、シンプルで
上質な化粧箱で包みました。

取りやすさ、わけやすさ、環境への配慮など、
多彩な容器をご用意しています。

石神邑の梅干は、木箱もしくはペット容器に詰めてお届けします。用途にあわせて、お選びください。

木箱 ペット容器

↑外蓋 ↑外蓋

◎立ちパック
◎香壌栽培の
梅干エコパック

◎うす塩味梅干
小分け容器

ペット容器＋化粧箱 その他容器

◎お届け時は、梅干の
漬け汁漏れ防止の為
ナイロン包装してから
木箱に入れております。

◎お届け時は、梅干の
漬け汁漏れ防止の為
フィルムシールをしてから
外蓋をしめております。

キ
�
チ
ン
に
て

キ
�
チ
ン
ペ
�
パ
�
が
わ

り
に
�
野
菜
の
水
気
を
吸
収
�

繰
り
返
し
使
え
て
経
済
的
�

一

吸
水
性
が
高
い
か
ら
�食
器
拭
き

に
も
好
適
�手
が
入
り
に
く
い
グ

ラ
ス
の
底
ま
で
届
き
ま
す
�

食
器
拭
き
に
も

三

蚊
帳
生
地
の
目
の
細
か
さ
は
�

出
汁
を
取
る
と
き
や
茶
巾

絞
り
に
も
お
す
す
め
で
す
�

花
ふ
き
ん
を
一
度
洗
濯
し
て
い

た
だ
く
と
�
吸
水
性
が
高
く
�
肌

ざ
わ
り
ふ
�
く
ら
な
タ
オ
ル
に
�

お
弁
当
や
�
お
裾
分
け
の

タ
�
パ
�
な
ど
を
包
む
だ

け
で
や
さ
し
く
お
し
�
れ

な
印
象
に
�

い
ろ
い
ろ
使
�
て
く
た
び
れ

て
き
た
ら
�台
拭
き
と
し
て
�

綿
は
熱
に
強
い
素
材
�
花

ふ
き
ん
を
た
た
ん
で
使
え

ば
�
熱
い
お
鍋
も
難
な
く

つ
か
め
ま
す
�

最
後
に
は
雑
巾
と
し
て

活
躍
し
ま
す
�

濾
す
�
絞
る

二

タ
オ
ル
と
し
て

四

鍋
つ
か
み
と
し
て

六

風
呂
敷
替
わ
り
に

中川政七商店

五

台
拭
き
と
し
て

七

最
後
は
�

八

一
枚
百
役
�
花
ふ
き
ん
�

中川政七商店は、手績み手織りの麻

織物を扱う老舗で、創業は享保元年

（1716）にまでさかのぼります。その

歴史に裏打ちされた代表作が、綿

100％、染め色の美しい「花ふきん」

シリーズです。

ご使用の前にぬるま湯で水洗いし、

のりを落としてからお使いくださ

い。漂白剤は酸素系のものをご使用

ください。

綿
1
0
0
％
の
蚊
帳
生
地
な
の
で
吸
収
性
が
よ
く
�

洗
�
て
も
す
ぐ
乾
く
の
で
清
潔
に
お
使
い
い
た
だ
け
ま
す
�

花
ふ き ん の 包 みをひらいたら…
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木箱 1kg

　

果
肉
ふ
っ
く
ら
、皮

は
や
わ
ら
か
。塩
味
を

効
か
せ
、し
そ
の
風
味

も
た
っ
ぷ
り
。上
品
な

一
口
サ
イ
ズ
の
紀
州
産

小
梅
に
梅
干
の
魅
力

を
凝
縮
し
た
、通
好
み

の
本
格
小
梅
で
す
。お
に

ぎ
り
の
具
や
お
弁
当
に

も
ぴ
っ
た
り
。

一
口
サ
イ
ズ
の
本
格
小
梅
。

し
そ
漬
小
梅

木箱 1kg

自
然
の
風
味
、あ
ざ
や
か
に
。

し
そ
漬
梅
干

　

国
産
赤
し
そ
の

葉
を
丁
寧
に
手
揉

み
。そ
の
し
ぼ
り
汁

で
、自
慢
の
梅
干
を

艶
や
か
な
紅
色
に
染

め
ま
し
た
。し
そ
の

風
味
と
梅
干
の
酸

味
が
織
り
な
す
味
わ

い
は
、白
い
ご
飯
と
も

相
思
相
愛
で
す
。

しそ漬梅干   塩分約13%

12011
12012
12034
12033
12019
12018

500g

1kg

500g

1kg

500g

1kg

￥ 2,320（税込）
￥ 4,430（税込）
￥ 2,180（税込）
￥ 4,080（税込）
￥ 2,060（税込）
￥ 3,960（税込）

内容量パッケージ仕様

■木箱

●ペット容器

●化粧箱入り
　ペット容器

商品番号 金　額

可食部100gあたり：20.0kcal

しそ漬小梅   塩分約13%

13011
13012
13034
13033
13019
13018

500g

1kg

500g

1kg

500g

1kg

￥ 2,400（税込）
￥ 4,530（税込）
￥ 2,320（税込）
￥ 4,440（税込）
￥ 2,200（税込）
￥ 4,320（税込）

内容量パッケージ仕様 商品番号 金　額

■木箱

●ペット容器

●化粧箱入り
　ペット容器

可食部100gあたり：18.0kcal

白干小梅   塩分約20%

15110500g ￥ 2,268（税込）

内容量パッケージ仕様 商品番号 金　額

■立ちパック

可食部100gあたり：29.0kcal

立ちパック 500g

　

小
粒
だ
か
ら
と
あ
な
ど
る

な
か
れ
。梅
と
塩
だ
け
で
作
っ
た

昔
な
が
ら
の
白
干
梅
の
魅
力
を

一
粒
に
ぎ
ゅ
っ
と
凝
縮
し
た
小
梅

は
、毎
日
の
お
弁
当
や
お
に
ぎ
り
の

具
と
し
て
も
使
い
や
す
く
、副
菜

の
ア
レン
ジ
に
も
ち
ょ
う
ど
いい
サ
イ
ズ

で
す
。料
理
の
ほ
か
に
も
、ト
レ
ッ

キ
ン
グ
や
マ
ラ
ソ
ン
な
ど
、運
動
時

の
塩
分
補
給
に
も
便
利
。使
え
る

小
粒
で
す
。

鮮
烈
な
お
い
し
さ
を
小
粒
に
凝
縮
。

白
干
小
梅

ア
レ
ル
ギ
ー
表
示

り
ん
ご

しょっぱさ　
すっぱさ
甘 　 さ

しょっぱさ　
すっぱさ
甘 　 さ

ア
レ
ル
ギ
ー
表
示

り
ん
ご

しょっぱさ　
すっぱさ
甘 　 さ

ア
レ
ル
ギ
ー
表
示

な
し

　

紀
州
南
高
梅
に

国
産
温
州
み
か
ん
の

果
汁
を
加
え
て
漬

け
込
ん
だ
オ
リ
ジ
ナ

ル
梅
干
。や
わ
ら
か

な
食
感
と
超
低
塩

仕
立
て
の
フ
ル
ー
テ
ィ

な
味
わ
い
は
、ま
る

で
果
実
。
冷
や
す

と
、い
っ
そ
う
お
い
し

く
な
り
ま
す
。

しょっぱさ　
すっぱさ
甘 　 さ

ア
レ
ル
ギ
ー
表
示

り
ん
ご

木箱 1kg

デ
ザ
ー
ト
感
覚
で
楽
し
む
一
粒
。

み
か
ん
梅

パッケージ仕様

■木箱

●ペット容器

●化粧箱入り
　ペット容器

みかん梅   塩分約5%

17211
17212
17214
17213
17203
17202

500g

1kg

500g

1kg

500g

1kg

￥ 2,400（税込）
￥ 4,530（税込）
￥ 2,330（税込）
￥ 4,440（税込）
￥ 2,210（税込）
￥ 4,320（税込）

内容量 商品番号 金　額

可食部100gあたり：119.0kcal

ア
レ
ル
ギ
ー
表
示

な
し

しょっぱさ　
すっぱさ
甘 　 さ

木箱 1kg

優
し
く
、甘
く
、お
ち
つ
く
味
。

蜜
っ
こ

　

紀
州
南
高
梅
を

国
産
蜂
蜜
で
漬
け

込
ん
だ
蜜
っ
こ
。従

来
品
よ
り
も
塩
分

を
抑
え
、
人
気
の

甘
さ
は
そ
の
ま
ま

に
、糖
質
を
カ
ッ
ト
。

い
ろ
ん
な
お
か
ず

と
も
相
性
良
し
な

味
わ
い
を
、ぜ
ひ
お

試
し
く
だ
さ
い
。

蜜っこ  塩分約5%

38918
38919
38954
38953
38921
38920

500g

1kg

500g

1kg

500g

1kg

￥ 2,400（税込）
￥ 4,530（税込）
￥ 2,330（税込）
￥ 4,440（税込）
￥ 2,210（税込）
￥ 4,320（税込）

内容量パッケージ仕様

■木箱

●ペット容器

●化粧箱入り
　ペット容器

商品番号 金　額

可食部100gあたり：81.0kcal

も
し
も
の
と
き
も
頼
れ
ま
す
。

備
蓄
梅

昔
か
ら
保
存
食
と
し
て
重
宝
さ
れ
て

き
た
梅
干
。現
在
も
災
害
時
の
備

蓄
食
品
と
し
て
活
用
さ
れ
て
い
ま

す
。も
し
も
の
と
き
も
、お
い
し
く
、健

康
を
保
つ
た
め
。梅
干
を
常
備
し
て

お
く
こ
と
を
お
す
す
め
し
ま
す
。

■木箱サイズ  500g : 15cmx15cmx5.5cm／1kg : 18cmx18cmx6.5cm   ●ペット容器  ５００ｇ : １７ｃｍ×１７ｃｍ×４.５ｃｍ／１ｋｇ : １７ｃｍ×１７ｃｍ×７.５ｃｍ ■木箱サイズ  500g : 15cmx15cmx5.5cm／1kg : 18cmx18cmx6.5cm   ●ペット容器  ５００ｇ : １７ｃｍ×１７ｃｍ×４.５ｃｍ／１ｋｇ : １７ｃｍ×１７ｃｍ×７.５ｃｍ

石神邑の独自製法で、長期保存とお
いしさの両方を実現。防災袋等にも入
れやすい巾着付きです。

パッケージ仕様

◎巾着袋入

備蓄梅（うす塩味梅干×1、白干梅×1）

42081セット ￥ 1,350（税込）
内容量 商品番号 金　額

◎巾着袋入

備蓄梅（うす塩味梅干×2）
42091セット ￥ 1,350（税込）

◎巾着袋入

備蓄梅（白干梅×2）
42101セット ￥ 1,350（税込）

おいしさそのまま長期保存。

※農林水産省によると家庭備
蓄は最低3日分、可能ならば
1週間分が推奨されています。

※1人1日1粒食べた場合

合計約16粒入

1セット2パック入なので

1パック約 8粒入

4人家族
の場合

4日分
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石
神
の
地
に
宿
る
自
然
の
力
を
今
以
上
に

引
き
出
す
こ
と
で
、梅
干
を
も
っ
と
お
い
し
く
、

よ
り
安
心
し
て
召
し
上
が
っ
て
い
た
だ
け
る
品
に

で
き
な
い
か
。そ
う
し
た
想
い
か
ら
、石
神
邑

独
自
の
栽
培
方
法「
香
壌
栽
培
」は
ス
タ
ー
ト

し
ま
し
た
。

　

も
と
よ
り
石
神
地
区
に
は
、日
照
時
間
の
長

さ
や
気
温
の
寒
暖
差
、水
は
け
の
良
さ
と
い
う

地
の
利
が
あ
り
ま
し
た
。さ
ら
に
、多
く
の
ミ
ネ

ラ
ル
を
含
む
黒
潮
の
風
、そ
れ
を
受
け
止
め
る
標

高
4
0
0
m
の
大
蛇
峰
と
、良
い
梅
を
生
み
、

育
て
る
た
め
の
好
条
件
が
揃
っ
て
い
た
の
で
す
。

そ
の
力
を
存
分
に
活
か
す
た
め
に
達
し
た
の
は
、

農
薬
を
半
減
さ
せ
、化
学
肥
料
と
除
草
剤
は

一
切
使
用
し
な
い
、と
い
う
結
論
で
し
た
。

　

そ
の
ハ
ー
ド
ル
は
決
し
て
簡
単
に
超
え
ら
れ
る

も
の
で
は
あ
り
ま
せ
ん
。実
現
の
た
め
に
は
、梅
の

木
だ
け
で
な
く
、土
壌
か
ら
見
直
す
必
要
が

あ
り
ま
し
た
。

　

香
壌
栽
培
で
使
用

す
る
肥
料
は
化
学
肥

料
を
一
切
使
用
し
て
お

り
ま
せ
ん
。丁
寧
に
耕

し
、梅
の
木
に
空
気
を

お
く
り
こ
み
ま
す
。さ
ら
に
、草
刈
り
を
人
の
手

で
行
う
こ
と
で
、除
草
剤
不
使
用
も
実
現
。

　

こ
れ
ら
の
取
り
組
み
は
和
歌
山
県
が
設
定

す
る
基
準（
農
薬
・
化
学
肥
料
を
半
分
以
下

に
抑
え
る
）も
満
た
し
て
お
り
、特
別
栽
培

農
産
物
の
認
証
を
受
け
て
い
ま
す
。

梅
づ
く
り
を
根
っ
こ
か
ら
考
え
、

た
ど
り
つ
い
た
「
香
壌
栽
培
の
梅
干
」。

有機
肥料

農薬
1/2

栽培別農薬・化学肥料使用量

農薬
化学肥料有機栽培

香壌栽培

特別栽培

慣行栽培

0

0

1

※農薬・化学肥料とも慣行栽培を1とした場合

エコ容器商品は、梅干
の漬け汁漏れ防止のた
め、ナイロン包装してから
容器に入れております。

プラス120円（税込）で
贈り物にも好適な専
用化粧箱をご用意
いたしております。

●800g（直径約23cm) ●400g（直径約18.5cm)化粧箱にはさらにプラス
540円（税込）で「花ふき
ん」にてお包みできま
す。※詳しくはP42を
ご覧ください。

包装
形態

可食部100gあたり：103.0kcal五穀酢仕立て
香壌栽培の梅干

 塩分約5%

11908
11909
11901
11902

400g

800g

400g

800g

￥ 2,300（税込）
￥ 4,300（税込）
￥ 2,180（税込）
￥ 4,180（税込）

内容量パッケージ仕様 商品番号 金　額

■エコ容器

■化粧箱入り
　エコ容器

香
壌
栽
培
の
梅
干

五
穀
酢
仕
立
て

体
に
優
し
い
素
材
を
厳
選
し
ま
し
た

黒
酢

五
穀
酢

国
産

蜂
蜜

三
温
糖

　

香
壌
栽
培
に
よ
っ
て
育
て
ら
れ
た
自
慢
の
梅
に
、黒
酢
と
五
穀
酢
、国
産

蜂
蜜
や
三
温
糖
を
加
え
て
仕
上
げ
ま
し
た
。ほ
ん
の
り
と
し
た
甘
み
と
、さっ
ぱ

り
し
た
後
味
。ア
レル
ゲ
ン
フ
リ
ー
と
い
う
の
も
、特
徴
の
ひ
と
つ
。隅
々
ま
で
行
き

渡
っ
た
自
然
の
恵
み
を
そ
の
ま
ま
に
味
わ
う
、ほ
か
に
は
な
い
特
別
な
梅
干
。

10
余
年
を
か
け
て
辿
り
着
い
た
こ
の
お
い
し
さ
を
、ぜ
ひ一
度
ご
賞
味
く
だ
さ
い
。

※
表
示
推
奨
項
目
を
含
む
28
品
目

アレルギー表示　 なし

しょっぱさ　
すっぱさ
甘 　 さ

※

塩分
約5%

お歳暮に。花ふきん包み。

自
然
の
力
を
最
大
限
に
。

始
ま
り
は
、土
づ
く
り
。

有機白干   塩分約20%

15051

15050

500g

500g

￥ 2,280（税込）

￥ 2,160（税込）

内容量パッケージ仕様

●ペット容器

商品番号 金　額

●化粧箱入り
　ペット容器

可食部100gあたり：29.0kcal

　

化
学
合
成
農
薬
・
化
学

合
成
肥
料
・
除
草
剤
等
、

一
切
不
使
用
。梅
本
来
の

お
い
し
さ
を
最
大
限
に

引
き
出
し
ま
し
た
。自
社

グ
ル
ー
プ
農
園「
濱
田
農
園
」

で
育
て
た
梅
の
み
を
用
い
る

こ
と
で
実
現
し
た
、有
機

梅
干
で
す
。シ
ン
プ
ル
な
が
ら

奥
深
い
味
わ
い
を
お
楽
し
み

く
だ
さ
い
。

梅
本
来
の
お
い
し
さ
を
堪
能
。

 

ゆ

う

 
 

き

 
 

し

ら

 

ぼ

し

有
機
白
干

ペット容器 500g

木箱 1kg

　

石
神
邑
の
独
自

栽
培
法
・
香
醸
栽

培
に
よ
っ
て
実
現
し

た
、ま
ろ
や
か
な
風

味
と
目
の
覚
め
る

よ
う
な
酸
味
を
あ

わ
せ
も
つ
白
干
梅
。

土
づ
く
り
か
ら
手

掛
け
た
、ほ
か
に
は

な
い
味
わ
い
を
お
届

け
し
ま
す
。

香壌栽培の白干梅  塩分約20%

15111
15112
15134
15133
15119
15118

500g

1kg

500g

1kg

500g

1kg

￥ 2,160（税込）
￥ 4,120（税込）
￥ 2,020（税込）
￥ 3,800（税込）
￥ 1,900（税込）
￥ 3,680（税込）

内容量パッケージ仕様

■木箱

●ペット容器

●化粧箱入り
　ペット容器

商品番号 金　額

可食部100gあたり：29.0kcal

独
自
栽
培
法
の
ま
ろ
や
か
さ
。

香
壌
栽
培
の 

白
干
梅

しょっぱさ　
すっぱさ
甘 　 さ

ア
レ
ル
ギ
ー
表
示

な
し

※農林水産省による有機食品の認証、
和歌山県有機認証協会（WOCA）の

認証を受けています。

皆平白梅の単品販売は終了いたしました。永年ご愛顧賜わりありがとうございました。

しょっぱさ　
すっぱさ
甘 　 さ

ア
レ
ル
ギ
ー
表
示

な
し

毎
日
の
お
料
理
に
、

酸
っ
ぱ
い
味
方
。

梅
肉

チューブ 340g

　

梅
肉
を
ペ
ー
ス
ト
状
に

し
た
人
気
商
品
。生
野
菜

や
ク
ラ
ッ
カ
ー
な
ど
に
つ
け

て
食
べ
た
り
、お
料
理
の
隠

し
味
に
も
活
躍
し
ま
す
。

お
子
様
の
い
ら
っ
し
ゃ
る

ご
家
庭
へ
の
ギ
フ
ト
に
も

お
す
す
め
で
す
。

パッケージ仕様

◎チューブ容器

◎ペット容器

うす塩味梅肉  塩分約8%

●うす塩味梅肉  

11059
11053

340g

1kg

￥ 864（税込）
￥ 2,160（税込）

内容量 商品番号 金　額

100gあたり：95.0kcal

パッケージ仕様

◎チューブ容器

◎ペット容器

しそ漬梅肉  塩分約13%

●しそ漬梅肉

12025
12023

340g

1kg

￥ 864（税込）
￥ 2,160（税込）

内容量 商品番号 金　額

100gあたり：20.0kcal

パッケージ仕様

◎チューブ容器

◎ペット容器

白干梅肉  塩分約20%

●白干梅肉

なし
アレルギー表示

りんご
アレルギー表示

なし
アレルギー表示

15060
15061

340g

1kg

￥ 864（税込）
￥ 2,160（税込）

内容量 商品番号 金　額

100gあたり：29.0kcal

３
種

お知らせ 1415




